





A periliy

Glas Prosecco 0,11 4,50

alkoholfreier Sekt (aufgefiillt mit Maracujanektar) 0,11 3,80

Martini Bianco mit Eis und Zitrone S5¢cl 3,90
M/@ guuyw

Unser Hauswein...

Endinger Vulkanfelsen, Qualitdtswein Baden, 0,1251 3,00

Miiller Thurgau QbA 0,251 5,10

feinfruchtig, frisch und leicht mit dezenter Restsiif3e (siiffig)

Pinot Grigio

Venetien DOC, Cantina Colli Vicentini
ausdrucksstark, nach griinem Apfel,
leicht blumig, sehr harmonisch, trocken

ftse

Schwarzriesling Weilherbst, 0,1251 3,40
Qualitdtswein Baden QbA 0,251 5,50
spritzig, frisch, mit eleganter Stille

5@:@%&

Merlot 0,1251 3,30
Venetien IGT, Cantina Colli Vicentini 0251 5,70
rubinrote Farbe, dezenter Duft roter Beeren,

feine blumige Note, trocken

\ *1n allen unseren
Weinen sind Sulfite
enthalten

“Schwarzriesling mit Samtrot” 0,1251 3,40
Wiirttemberg, Weingut Rolf Willy, mild 0,251 5,80
rot oder weil} / siil oder sauer 0,251 3,80

0,51 5,40

Aperol Sprizz
(Prosecco, Mineralwasser, Aperol, Orange, Eiswiirfel) 0,251 6,90

Sprizz alkoholfrei (Orange-Sprizz-Sirup, Tonic-Water,
Mineralwasser, Orange, Rosmarin, Eiswiirfel) 0,251 6,90



Holunderschorle 0,51 4,60

mit geeisten Himbeeren 0,31 3,50 Obstler 2¢cl 2,70
38 %

Mﬁ/ Williams Birne 2c¢l 3,00
40 %

Zitronenlimonade 0,51 3,80

R 031 3,10 Honigwilli 2cl 3,70
0
Tafelwasser 0,51 3,30 S
0,31 2,50 Haselnuss-Schnaps
Flasche stilles Wasser 0,751 5,30 35 % 2¢l 3,30
(Mozartquelle Silencio) 3 0,331 3,20
(s 87 MOZART Alpenschnaps Marille
35% 2cl 3,30
Flasche Mineralwasser 0,781 5,30 traahITkS Sol 30
(Mozartquelle Allegro medium) IPERSEER . ’
25 %
Apfelschorl turtriib- 0,51 4,10
plelschorle (naturtrilb-sauer) ’ ’ Ramazzotti mit Eis und Zitrone
0,31 3,20 .
Apfelschorle (naturtriib-sii) 0,51 4,10 30 % 2cl 3,30
031 3:20 Jdgermeister 2cl 3,50
Orangen-, Johannisbeer-, 0,51 4,60 35 %
Maracuja- oder Rhabarberschorle 0,31 3,60
(siiB/sauer) Baileys auf Eis 2cl 3,50
17 %
Coca Cola Zero (5)6) 0,51 4,70
031 3,60 Asbach Uralt 4,20
Cola, Cola Mix, 0,51 4,30 gespritzt
Orangenlimonade (5)(6) 0,31 3,40
Jack Daniels 2cl 4,30
40 %
Eistee Pfirsich 0,51 4,50
Kriuterlimo aus dem Allgéu 0,331 4,40 Jack Cola 4,70
Karamalz 0,331 4,20
Foechlges @ ass devs {fure (NIEFK
Apfelsaft naturtriib ‘fﬁ 0,31 3,40 r@"
Orangen-, Johannisbeer-, 0,31 3,90 .

: Nutzen Si kostenl WLAN.
Maracuja- oder Rhabarbernektar Aﬁfzglun;zﬁlgiﬁgltgs esrileoses

Thren Zugangscode.




vom Fass

Helles wiirzig Commerzienrat
Riegele Kellerbier naturtriib
Riegele Aechtes Dunkel

Lauterbacher NaturWeizen

Flaschenbiere

Augsburger Herrenpils
Riegele Alte Weisse (dunkles Weizen)

Gutmann leichtes Weizen

(alkoholfrei)

NN Dkl Allirkolfeies HEFEWEIZEN

Verfeinert mit charaktervollem Dinkel.

Erdinger alkoholfreies Weizen
Helles alkoholfreies Bier
Monchshof naturtriibes alkoholfreies Bier

Bier-Mischgetrinke

Russ, Radler oder
alkoholfreies Radler

dunkles Radler
dunkler Russ

Colaweizen
Goal (Kirsch oder Cognac) (4)(5)(6)

051
0,31

051
0,31

0,51
0,31

0,51
0,31

0,331
0,51
0,31
0,51

0,51

0,51
0,51
0,51

0,51
0,31

0,51
0,31
0,51
031
0,51
0,51

4,50
3,30

4,60
3,40

4,60
3,40

4,60
3,40

3,70
4,60
3,40
4,30

4,30

4,50
4,20
4,30

4,10
3,10

4,30
3,20
4,30
3,20
4,60
5,80




W—WW

kleiner gemischter Salat aus der Kiiche 4,90
Portion Kartoffelsalat extra 2,90
Portion Krautsalat extra 2,90
Portion Gurkensalat extra 3,10

[kt wus doone Srpperiing

Rinderkraftbriihe, wahlweise mit...

Britspitzle, Backerbsen und frische Petersilie 4,70
Fladle und frische Petersilie

Currywurst (1)(3)(8)
mit pikanter Paprika-Zwiebelsof3e (nach Art des Hauses),
dazu Pommes frites 11,90

2 Stiick “Gschwollne” (1)
mit Biersof3e und hausgemachtem Kartoftfelsalat 12,90

hausgemachte Krautkrapfen (9)(10)
mit Biersof3e und knusprig
gebratenen Wammerlscheiben 12,90

Fiir eine Beilagenéinderung
berechnen wir einen
Aufpreis von 1,50 Euro.

Bitte beachten Sie, dass bei einer Bestellung fiir 2 Personen (Erwachsene und Kinder
ab 12 Jahre), die sich ein Gericht teilen mochten und zusétzlich einen leeren Teller
wiinschen, ein kleines Tellergeld von 2 EURO anfillt. Dies hilft uns, die Kosten
fur das zusétzliche Geschirr und den Service zu decken.

Vielen Dank fiir Thr Verstidndnis.




Fiir eine Beilagendndemng
berechnen wir einen
Aufpreis von 1,50 Euro.

knusprige Schweinshaxe (1.000 g Rohgewicht)
mit Biersof3e und Kartoffelknddeln (2) 20,90

Metsgerwirtschnitsel 17,50 / klein 15,90
grofles Schweineschnitzel “Wiener Art”, saftig & mager,

mit Pommes frites oder hausgemachtem Kartoffelsalat

Cordon bleu 19,50
gefuillt mit Hinterschinken (1)(3)8)(9) und Emmentaler Kise,
dazu Pommes frites oder hausgemachter Kartoffelsalat

Meerrettichschnitzel (3) im Brezenmantel 18,90 / klein 15,90
mit Pommes oder hausgemachtem Kartoffelsalat

Holzféllersteaks vom Grill mit Krduterbutter, 19,90 / klein 16,90
Pommes frites oder hausgemachtem Kartoffelsalat

saftiger Krustenbraten von der Schweineschulter 17,50 / klein 15,90
mit Biersof3e und Kartoffelknddeln (2)

U] furscten: Sce eine GINUSEBEILACE 420
SCHWAMMERLRAHMSOBE 550

SIE WUNSCHEN ZU IHREM GERICHT LIEBER

Countrykartoffeln mit Sauerrahmdip Aufpreis 1,70
Ofenkartoffel mit Sauerrahmdip Aufpreis 2,70




Rindertafelspitz 18,90 / klein 16,10
mit Streifen vom Wurzelgemiise,
dazu Meerrettichsahnesof3e (3) und Salzkartoffeln

Rumpsteak aus der Rinderlende 250 g 28,50
-medium gebraten- mit frittierten Country Kartoffeln,
hausgemachtem Sauerrahmdip und Krauterbutter

Rumpsteak aus der Rinderlende 250 g 28,90
-medium gebraten- dazu Krauterbutter

und ein gemischter Salat aus der Kiiche i die M me

Rumpsteak aus der Rinderlende 250 g 24,90
-medium gebraten- mit Kréduterbutter

Zwiebelrostbraten aus der Rinderlende 26,50 / klein 23,50
-medium gebraten- mit Rostzwiebeln und Késspatzen (200 g) (160 g)

\ Mletsgermirt -Burger

Weizenbrotchen mit saftigem Rindfleisch,
Salatbléttern, Tomaten, Bacon,

g = hausgemachter Burgerso3e, Zwiebelringen
und Essiggurke, dazu Pommes frites
17,80

Salatteller “fMMetsgeriwvirt” 17,90
knackige Salate der Saison

mit gegrillten Putenbruststreifen und Weif3brot

gegrillte Putenschnitzel 17,90 / klein 15,70
mit Schwammerlrahmsofe, dazu Spitzle

Fiir eine Beilagena”ndemng
berechnen wir einen
Aufpreis von 1,50 Euro.




Zanderfilet -gebraten-
auf Schnittlauchsahnesof3e

mit Salzkartoffeln oder Reis
19,50 / klein 16,90

bunter Salatteller
mit gebratenen Zanderfiletstreifen und Weil3brot

gerduchertes Forellenfilet (kalt) auf Blattsalaten
mit Sahnemeerrettich und Weillbrot

Fiir eine Beilagenénderung
berechnen wir einen

W Aufpreis von 1,50 Euro.

Kisspatzen mit Rostzwiebeln
(auf Wunsch auch mit Schmelzzwiebeln)

knusprige Kartoffelrosti-Ecken
auf buntem Gemiise, dazu Schnittlauchsahnesof3e

Schwammerlragout mit hausgemachten Semmelknddeln

groBBe Ofenkartoffel mit hausgemachtem Sauerrahmdip
und einem gemischten Salat aus der Kiiche

Tomaten-Maultaschen, in Brosel geschwenkt,
auf Blattspinat und Rostzwiebeln

(vegan)

fore die Plds

Pommes frites mit Ketchup und Majo

Spétzle mit Bratensof3e

2 Knddel mit BratensofBBe

Kinderkidsspatzen (ohne Zwiebel)

Kinderschnitzel mit Pommes frites

4 Stick Chicken Nuggets mit Pommes frites
Kinderkrustenbraten mit Knddel und Sof3e

rote Bratwurst mit Pommes frites (nur fiir Kinder)

Portion Kaiserschmarrn mit Apfelmus

14,50 / klein 12,90

4,90
4,90
5,40
5,60
7,50
5,50
6,80
6,60
8,30

13,50

12,90

12,90

15,90



Bayerischer Wurstsalat
Lyonerwurst (270 g) in Scheiben (1)(3)(8), 11,90 / klein 10,90
sauer angemacht, mit Zwiebelringen und Essiggurke (8)

Schweizer Wurstsalat

Lyonerwurst (230 g) in Scheiben (1)(3)(8), 12,30 / klein 11,00
sauer angemacht, mit Zwiebelringen, Essiggurke

und Allgduer Emmentalerstreifen verfeinert

gerduchertes Forellenfilet (kalt)
auf Blattsalaten mit Sahnemeerrettich und Weil3brot 13,90

Brotzeit-Platte ffletsgerivirt

mit Griebenschmalz,

Leberkis (1)(3)(8),

Schwarzwurst (1)(3)(8),
Paprikaspeckwurst (9),

gerducherte Forelle

mit Sahnemeerrettich,

Emmentaler Kédse und Butter 16,90

Zu allen Brotzeiten servieren wir
frisches wiirziges Bauernbrot aus
der Landbéckerei Immel.

(1) Geschmacksverstirker, (2) geschwefelt, (3) Antioxidationsmittel, (4) Biermischgetrink,
(5) koffeinhaltig, (6) mit Farbstoff, (7) chininhaltig, (8) konserviert, (9) Nitritpokelsalz (*) Sulfite

Die Allergene zu jedem Gericht entnehmen Sie bitte unserer Zusatzkarte.
Diese erhalten Sie auf Wunsch von Ihrem Service-Mitarbeiter.



i Gkl g HhMloss

Bitte stellen Sie sich Thren Eisbecher selbst zusammen!

Kugel Eis
(Vanille, Schokolade, Haselnuss, Erdbeer, Zitrone) 2,40
Portion Sahne 1,50
Portion Kaiserschmarrn mit Apfelmus 8,30
heifler Apfelstrudel mit Vanilleeis 6,50
Schokobecher
Schokoladen- und Vanilleeis,
Schokoladensof3e & Sahne 7,90

Bananensplit - 2 Bananenhilften mit je einer
groBen Kugel Vanille- und Schokoladeneis,
Schokoladensof3e, Mandelblittchen und Sahne 7,30 / klein 5,90

“HeiBBe Liebe” mit Vanilleeis,
heilen Himbeeren (leicht beschwipst) und Sahne 7,30/ klein 5,90

Panna Cotta mit Fruchtspiegel - serviert im Glas - 5.30
Eisschokolade mit Sahne 6,00
Eiskaffee mit Sahne 6,00
Espresso mit Vanilleeis 4,50
groBe Tasse Kaffee (5) 3,70

kleine Tasse Kaffee (5) 3,20

Espresso (5) 2,50

Espresso Macchiato (5) 2,80

doppelter Espresso (5) 3,70

Cappuccino (5) 3,40

groBer Milchkaffee (5) 3,70

Latte Macchiato (5) 3,70

heiBBe Schokolade mit Milch 3,70

Glas Tee

Pfefferminz, schwarzer Tee, Friichte,
Kriuter, Kamille, griiner Tee oder Roibusch 2,30




Montag und Dienstag RUHETAG
Mittwoch: 16.00 Uhr - 22:00 Uhr /
I

Donnerstag: 11.00 Uhr - 22.00 Uhr
Freitag / Samstag: 11.00 Uhr - 22.30 Uhr

Sonntag: 11.00 Uhr - 22.00 Uhr }MW

- durchgehend warme Kiiche bis 20.30 Uhr auch online!
- Essen zum Abholen bis 20.15 Uhr I

. -

Sie mochten Jemandem
eine §REuUdE bereiten,
~ DANKE sagen
oder suchen ein MiTBRINGSEL flir
einen ganz besonderen Anlass ?

O Jir machon Qrlavk!

Der fHletsgertirt ist vom 14.09.2026 bis

einschlieBlich 30.09.2026 GESCHLOSSEN.

GastroManagementPass |
GMP-zertifizierter Betrieb - Gd Sl W
qualifiziert in den Bereichen

Hygiene, Recht, Unternehmensfiihrung GNP
und Service-Qualitét -
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